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fondue.ch

fondue

far 4 personen

* 400 g grob geraffelter appenzeller surchoix
* 400 g grob geraffelter appenzeller classic

* 2 knoblauchzehen

e 32 dl weisswein

° 1 teelbffel zitronensaft

* 4 gestrichene teelbffel speisestarke
o 1 glaschen grappa

. frisch gemahlener pfeffer

. paprika

zubereitung

knoblauch fein hacken. mit den beiden kadsesorten, dem weisswein, dem zitro-
nensaft und der mit wenig wasser angerihrten speisestarke ins caquelon
geben. unter riahren aufkochen, bis der kdse geschmolzen ist. das kdsefondue
mit grappa, pfeffer und paprika abschmecken. anrichten.

guten appetit!

www.kédsefondue.ch



