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äppenzeller fondue

für  4 personen

• 400 g  grob geraf fe l ter  appenzel ler  surchoix
• 400 g  grob geraf fe l ter  appenzel ler  c lassic
•  2   knoblauchzehen
• 3½ dl   weisswein
• 1   teelöf fe l  z i t ronensaft
•  4   gestr ichene teelöf fe l  speisestärke
• 1   g läschen grappa
•   f r isch gemahlener pfef fer
•    papr ika

zubereitung
knoblauch fein hacken. mit  den beiden käsesorten, dem weisswein,  dem zi t ro-
nensaft  und der mit  wenig wasser angerührten speisestärke ins caquelon 
geben. unter rühren aufkochen, bis der käse geschmolzen ist .  das käsefondue 
mit  grappa, pfef fer  und papr ika abschmecken. anr ichten.

guten appet i t !


